Cotes du Rhone Viognier Blanc 2014
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Cépages : Vioghier

Notes de Dégustation :
Visuelle: belle robe jaune pdle aux reflets |égérement dorés.
Olfactive : il offre un nez tres fruité (abricot).

Gustative : bouche aromatique aux notes d'abricot et de miel. Vin blanc
frais, bien équilibré avec une longue persistance en fin de bouche.

Vinification : égr‘appage et trie sur table - Macération pelliculaire d'une
nuit - Pressurage au matin - Débourbage a basse température.

Température de fermentation comprise entre 18 et 20°C.
Elevage : En cuve inox thermo-régulées.

Accords mets et vins :
Ce vin sera votre complice a l'apéritif. Il vous ravira avec certains
fromages de chevre et de nombreux dessert (fruits, chocolat...)

Son potentiel de garde est de 3 ans.

E:oaui’r de France
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